BEREIDE GERECHTEN

Hieronder vindt U het standaardgamma bereide gerechten. Deze zijn altijd voorradig
in de winkel en worden aangevuld met een aantal tijdelijke specialteiten.

STANDAARDGERECHTEN:
- kalkoenfilet in champignonroomsaus
- rundstong in madeirasaus
- vol au vent van hoevekip
- quiche ‘méditerranée
- bolognaisesaus
- kalfsbrood met kalfsjus
- haantje in rode wijnsaus
- kippenfilet provencale
- gehaktballen in tomatensaus
- gehaktballen in jagersaus (specialiteit van het huis!)
- lasagna bolognaise maison
- varkensfilet met groene pepersaus
- penne tomate & basilic
- aardappelgratin
- gevulde aardappeltjes
- aardappelpuree
- versgestoomde groentjes (boontjes, broccoli, wortelen)
- verse huisgemaakte appelcompote
- spinaziepurée

TUDELIUKE GERECHTEN (afhankelijk van het seizoen)
- choucroute garnie
- wildschotels (magret de canard, hertenkalf, everzwijnfilet, stoofpotjes etc etc)
- tongrolletjes op Oostendse wijze of met kreeftensaus
- kwarteltjes met witte druiven
- witlofrolletjes met ham
- parelhoenfilet ‘fine champagne’
- tagliatelle carbonara
- oosterse noedels met kip
- onglet a I’échalotte
- steack au poivre
- lamsbout met look en rozemarijn
- etc.etc.etc....



